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Table S1 Total and free amino acids of sweet potato residues fermented with combined strains 

 Total amino acids (mg/100 g DW) Free amino acids (mg/100 g DW) 
SPR FSPR SPR FSPR 

AspΔ 0.51±0.05 0.46±0.02 0.11±0.01 0.12±0.06 
Thr‘ 0.18±0.01 0.19±0.01 0.07±0.01 0.07±0.01 
Ser 0.18±0.01 0.18±0.00 0.06±0.00 0.07±0.01 

GluΔ 0.32±0.02 0.30±0.02 0.17±0.00 0.10±0.01 
GlyΔ 0.15±0.01 0.14±0.00 0.03±0.00 0.04±0.01 
AlaΔ 0.17±0.01 0.18±0.01 0.11±0.03 0.08±0.02 
Cys 0.00±0.00 0.00±0.00 0.01±0.00 0.01±0.00 
Val‘ 0.19±0.03 0.18±0.00 0.07±0.01 0.06±0.01 
Met‘ 0.01±0.01 0.01±0.01 0.01±0.00 0.01±0.00 
Ile‘ 0.16±0.02 0.14±0.02 0.00±0.00 0.00±0.00 

Leu‘ 0.24±0.04 0.21±0.02 0.08±0.01 0.08±0.02 
Tyr 0.15±0.04 0.10±0.05 0.03±0.00 0.04±0.00 
Phe‘ 0.19±0.01 0.15±0.01 0.08±0.03 0.06±0.00 
Lys‘ 0.20±0.00 0.18±0.01 0.06±0.00 0.06±0.01 
His‘ 0.07±0.02 0.07±0.01 0.02±0.00 0.03±0.01 
Arg 0.12±0.09 0.17±0.02 0.04±0.00 0.07±0.01 
Pro 0.10±0.03 0.13±0.01 0.06±0.00 0.06±0.01 

∑AA 2.94±0.03 2.78±0.12 0.98±0.07 0.94±0.06 
FAAΔ 1.16±0.09 1.08±0.06 0.40±0.04 0.35±0.04 
EAA‘ 1.23±0.05 1.12±0.07 0.38±0.03 0.37±0.02 

NEAA 1.70±0.02 1.66±0.05 0.63±0.04 0.59±0.09 
EAA/∑AA 41.84±1.23 40.36±0.80 38.76±0.11 39.07±4.75 

SPR: Sweet potato residues; FSPR: Sweet potato residues fermented under optimal process. Δ

and ‘: indicating flavor amino acids and essential amino acids, respectively; ∑AA: total amino 

acids; FAAΔ: total flavor amino acids; EAA‘: total essential amino acids; NEAA: total non-

essential amino acids. 


