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Fruit.Roundness 0.31 -0.01 -0.04 0.18

Fruit.Integrity -0.27 -0.08 -0.13

Smell.Intensity  0.14 0.01 0.21 0.09 -0.23 0.04 0.26 0.02 -0.24 -0.37 -0.38

Smell.Fruity 0.07 0.07 0.26 0.02 -0.17 0.05 0.32 0.05 -0.2
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Smell.Floral -0.15 0.23 0.03 -0.23
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0.02 0.13

Smell.Herbaceous -0.01

031 -0.21

Smell.Undergrowth 0.33
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Smell.Vanilla
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Smell.Off.flavor 0.33 -0.38 0.04 0.29 0.08 -0.09 0.22 -0.39

0.09 0.29

Chewing.Consistency -0.22 -0.28 -0.37 0.29 -0.37 -0.01 -0.19 -0.26

Chewing.Graininess -0.15 0.17 0.21 -0.07 0.14 0.04 -0.11 -0.01 0.25 -0.06 0.06 0.23 0 0.18

Chewing.Viscosity -0.26 0.13 -0.26 0.27 -0.03 -0.32 0.1 0.17 0.31 0.09 0.26

Taste.Astringency 0.07

Flavor.Intensity -0.14 -0.19 0.29

Flavor.Fruity -0.01

Flavor.Floral

-0.17 0.23 0.01

0.18

Flavor.Herbaceous

-0.12 0.21 0.06

Flavor.Undergrowth 0.31 -0.27 -0.09 -0.15 0.13 -0.14 0.01 -0.32 -0.11 -0.24 -0.11 -0.38 -0.21 0.18 -0.03 -0.23 -0.08

Flavor.Spicy

-0.01 -0.2 0.07

0.24 0.17

0.34 -0.37 0.03 -0.16 0.2 -0.39 -0.01 -0.22 -0.36 -0.25

Flavor.Vinous -0.21 0.18 0.33 -0.29 0.31 -0.03 -0.37 0.15 0.21 0.13 0.3

0.25 0.31

Flavor.Vanilla  -0.38 0.25 -0.38 -0.37 0.21 0.04 -0.36 -0.21 0.15 -0.29 0.31 0.05 01 -01 0.08
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Taste.Sourness

0.09 0.02 -0.31

Taste.Sweetness -0.23 -0.17 0.19

Taste.Bitterness -0.22

-0.08

Overall.satisfaction -0.32 0.07 -0.21 0.29 0.02 -0.3 0.33 0.1 0.28

0.09 0.18
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Chl.ab.sum -0.18 -0.17 -0.13 -0.04 -0.08 0.04 0.05 0.03 0.07 0 0.01 —0.05. 0.04 -0.01 o0.04 -0.03 0.07 -0.14 -0.01 0.01 0.06 0.01 0.03 -0.03

.

Carotenoids -0.26 0.33 -0.15 0.17 -0.11

Chl.a ' 0.32 -0.15 -0.32 0.29 -0.07 -0.26 0.13 0.34 -0.29 0.02 0.04 0.06 -0.32 0.29 0.32

Chl.b 0.23 -0.2 -0.37 0.14 0.27 -0.14 -0.37 0.31 0.04 0.29 -0.13 -0.27 -0.26 -0.12

0.03 -0.04 -0.03 0.05 0.02 0.03 0.2 -0.07 033 0.34 -0.25 0.06 0.18 -0.19

-0.11 -0.32 0.18 -0.37 -0.36 -0.3 0.2 0.31 -0.17 -0.35 -0.28 -0.31

Potassium  0.21 0.25 -0.2 0.16 -0.03 0.09 -0.36 -0.12 0.18 0.13 -0.05 -0.12 0.13 0.15 -0.14 -0.05 0.27 0.16 031 0.11 0.3 0.16

Polyphenols -0.39 -0.33 -0.12 0.18 -0.13 0.26 0.32 -0.01 033 0.28 0.28 0.04 0.29 -0.03 -0.05 0.31 0.33 -0.12 -0.21 0.25 -0.31 0.19 -0.22 -0.11 0.02 -0.13 -0.07 0.02 -0.13 0.33 -0.11 0.13 -0.07 -0.13 -0.14 -0.26 -0.13 0.12 -0.12 0.04 -0.13
DPPH 0.04 0.3 0.02 0.05 0.13 0.08 0.01 0.04 0.33 -0.13 -0.05
Calcium 0.33 -0.12 -0.32 0.18 -0.27 0.34 -0.12 -0.25 -0.27
Iron 0.17 -0.12 -0.13 -0.04 -0.11 0.16 -0.09 -0.32 -0.16 0.29 -0.02 0.06 -0.04 -0.26 0 0.07 -0.31 -0.17 -0.36 -0.3 -0.34 -0.31
Magnesium -0.32 -0.03 0.12 0.24 0.18 0.21 0.22 -0.15 0.29 0.18 -0.39 . -0.08 -0.32 0 0.15 0.08 -0.04 —0.27. 0.28 -0.29 -0.3
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Sodium -0.19 -0.07
Nitrogen -0.31 -0.13 0.07 -0.25 -0.14 021 -004 O -0.1
Sucrose -0.14 -0.31 -0.04 -0.05
Glucose -0.26 -0.17 -0.27 -0.11 0.27
Fructose -0.13 -0.36 . -0.14 0.16
TSS -0.24 -0.2 -0.18 0.12 -0.3 0.28 0.31
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